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UNVERSCHWENDET, AT

Suvisnom vocu 1 povréu daje novu namjenu tako

Sto 1h preraduje u dZzem, senf, sirup, chutney, ’
bruschette itd.
UNVERSCHWENDET
Osnovali su ga brat i sestra Andreas i Cornelia
Diesenreiter 2016. u Becu.
Spaseno je preko 5 milijuna kilograma savrseno
ﬁnog voca 1 povréa https://unverschwendet.at

Koristenje Al za pomoc¢ pri rjeSavanju viskova




Podrucje djelatnosti

- Prerada voca koje se ne prodaje jer je preveliko, premalo, zrelo u
krivo vrijeme, nema pravu boju 1li ga je jednostavno previse

- Za pakiranje CaSa koriste neispisane rolne novinskog papira

- Razvojna tvrtka se oslanja na regionalne poljoprivrednike 1 ljude koji
zele podijeliti svoj urod

- Njihova mreZza obuhvaca viSe od 43 donatora voca



“Zamnas je sve o uzivanju!
Odrzivost nema nikakve veze
s djelovanjem bez”



Rad s umjetnom inteligencijom

- U prehrambenoj industriji hrana ponekad dolazi na trziste prerano 1l1 prekasno
zbog "pogreSnog planiranja" 1 tada ne nade kupce.

- “Prekomjerna proizvodnja” uzrokuje enormni rast tone odbacene hrane .
- Razvojem pametnog sustava upravljanja visSkovima (umjetna inteligencija), mogli
b1 sustavno biljeziti viSak voc¢a 1 povr¢a u poljoprivredi 1 u€initi th komercijalno

dostupnim za prehrambenu industriju, gastronomiju i (veleprodaju) trgovina

- Dugorocno, prikupljanje podataka 1 koriStenje strojnog ucenja trebali bi poboljSati
predvidljivost viskova.



Pametan Sustav Upravljanja viSkovima

— Svi viskovi dostupni na trziStu jasno su prikazani kako bi bili komercijalno
dostupni za prehrambenu industriju, gastronomiju i (veleprodaju)

— U skladu s tim se predlazu potencijalni kupci
— Zajedno sa Sveucilistem prirodnih resursa i primijenjenih znanosti u BeCu
identificirani su relevantni ¢imbenici za viskove (padaline, trziSne cijene, standardi

itd.) 1 razvijati Ce se automatizirani model predvidanja buducih viSkova

— Posredstvom 1/1l1 prodajom viskovi se distribuiraju razli¢itim kanalima kao svjezi
proizvodi 111 meduproizvodi za skladiStenje



Lekcija nauCena

* SavrSeno fina hrana se Cesto ne koristi za
komercijalnu prodaju zbog svoje veliCine, oblika
ili boje -> moZe se preraditi u druge proizvode
kako bi se 1zbjeglo bacanje hrane

* Rasipanje hrane Cesto je rezultat pogreSnog
planiranja koje dovodi do prekomjerne
proizvodnje -> nova tehnologija moze pomoci u
predvidanju viskova i izbjegavanju bacanja
hrane

e Odrzivost i1 tehnoloske inovacije idu ruku pod
ruku

e Tvrtke uklju€ene u istrazivacke aktivnosti mogu
stvoriti izvanredne situacije u kojima ¢e svi
profitirati




OLIO, UK

* OLIO je aplikacija sa sjediStem u Ujedinjenom

Kraljevstvu koja povezuje susjede medusobno i
njih sa lokalnim poduzecima tako da se visak
hrane moze dijeliti, a ne bacati

* Osnovali su ga 2015. Tessa Clarke 1 Saasha
Celestial-One

* Aplikacija ima skoro 5 milijuna korisnika

https://olioex.com




50% otpada hrane nastaje u gastronomskim objektima 1li privatnim
kuc¢ama

Ucinak aplikacije u brojkama:
- 21.267.532 podjeljenih porcija hrane
- 52,355,572 ekvivalentnih automobilskih milja ustedeno
- 3,177,992,110 spaSenih litara vode

Takoder ljudima redistribuira viSak hrane 1z tvrtki, restorana 1 trznica

Nudi plan predavanja 1 druge alate za predavanje o bacanju hrane u
Skolama



Predanost negativnoj uljiCnoj stopi

- OLIO je tvrtka s negativnim emisijama ugljika

- Mnogo viSe emisija staklenic¢kih plinova se preusmjerava
nego Sto se proizvodi

- Emisija ugljika koje poslovanje stvara je 4% manja u odnosu
na ugljik koji je uSteden kao rezultat smanjenja otpada

- Transparentnost o emisijama: godiSnja objava emisija



Lekcija nauCena

* Zajednica je vazan ¢imbenik u CE i
izbjegavanju bacanja hrane

* Informiranost zajednice igra vaznu ulogu u
odrzivosti 1 socijalnom poduzetniStvu

* Skromni pocetak poslovanja moZe biti osnova
za svjetski uspjeh




Permafungi, BE

Permafungi je druStvena kooperacija sa
sjediStem u Briselu

Uzgajaju bukovace iz gradskog otpada (taloga
od kave)

0

ljudima u Briselu @ ERMAF U N G I

U 2018. proizvodnja bukovaca dostigla je
1 tonu mjeseéno https://www.permafungi.be/en

Osiguravaju odrziv 1 stabilan posao mladim




Podrucje djelatnosti

- Iz 5 tona taloga od kave proizvode jednu tonu svjezih bukovaca i
deset tona organskog gnojiva

- Svako jutro biciklima skupljaju organski talog kave od svojih
poslovnih suradnika

- Talog od kave se koristi kao supstrat 1li baza za uzgoj gljiva
bukovaca, koje takoder imaju organski certifikat

- Bukovace se koriste kao materijal za njithovu proizvodnju Ecodesign-
projekt (npr LumiFungi — svjetiljka koja je ru¢no i1zradena, organska 1

biorazgradiva)

- Permafungi ima program obuke za uporabu njihovih metoda



“U prirod1 otpad ne postoji.
Z.asto nas to ne b1 nadahnulo?”



Uzgoj gljiva

- Inokulacija
- Talog od kave se pomijeSa sa slamom 1 micelijem (sjeme gljive) 1 stavi u vrecice

- Inkubacija

- Vrecice pripremljene tijekom inokulacije se stavljaju u prostoriju za inkubaciju otprilike
2 tjedna

- Tijekom ove faze, micelij ¢e kolonizirati supstrat, "jeduci" 1 razgradujuci talog kave

- Fruktifikacija
- Kada micelij kolonizira sav supstrat, prisiljen je na razmnozavanje.
- Da bi to ucinio, suoCava se s Sokom svijetla, svjezine 1 vlage.
- Nekoliko dana kasnije, bukovace su spremne za berbu

- Otpad 1li ostatak proizvodnje gljiva bukovaca ponovno se koristi kao kompost za uzgoj
cikorije



Ekodizajn

- Champost (ostatak uzgoja kamenica) se dodatkom micelija pretvara u
odrZiv 1 biorazgradiv materijal

- Micelyj (sjeme gljive) moze se transformirati u materijal koj1 moze
zamijeniti plastiku — u myco materijal

- Ovaj) materijal stvara deset puta manje ugljicnog dioksida (CO,) 1
koristi oko osam puta manje energije od proizvodnje polistirenske
pjene

- Postoje mnoge mogucnosti koriStenja myco materijala: svjetla, kali¢i
za cvijecCe, ukrasni predmeti, ambalaza, gradevinske cigle, akusticni
paneli



Lekcija nauCena

Inovativne tehnike mogu otvoriti vrata novim
odrzivim materijalima

Otpad se preraduje u nove materijale bez
stvaranja novog otpada — 100% cirkularno

Dijeljenje znanja 1 tehnika u pravom je duhu
socijalnog poduzetniStva




INDIVIDUALNI/GRUPNI RAD

Radni zadaci — 2.5 sata
- Pronadite tr1 primjera dobre prakse u svojoj zemlji il1 u Europi.

- Izaberite jedan omiljen1 primjer 1 sazmite kljuCne ¢injenice o ovom poslovnom
modelu CE.

- Objasnite to nekom od svojih kolega 1 opiSite najfascinantnije aspekte.



KONZULTACIJA

Radni zadatak — 1 hr

- Recite svom voditelju Sto ste do sada saznali 1 gdje ste imali poteskoca.



TRAIN-CE-FOOD projekt

https://traincefood.si/hr/home-english

Autori: Martin Moser, Michael Eder (STRATECO)

martin.moser(@strat.eco, michael.eder(@strat.eco

Ovaj projekt sufinancirala je Europska komisija, Opca uprava za unutarnje trziste, industriju, poduzetnistvo i
su mala 1 srednja poduzeca. GA: S12.823699.

Ova publikacija odrazava samo stavove autora i suradnika, a Komisija se ne moze smatrati odgovornom za
bilo kakvu upotrebu informacija sadrzanih u njoj.
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